Kalenderwoche 29
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(4keal 1486

Meni 1/ @ ML 6,45 € Meni 2 @ m268sC Mend 3 @) V1- vegetarisch () Leichis Keist Salat Kaltgericht
gt -, I S el ey Seiamamtiar M) 5TM2 6,55 € M3 8,10€ Veg685€ (angbenprotog)  LeiKo 6,55 € 526,90 € K3 6,50 €
Bunter Salat mit Baguetta ja1) "Hot Dog” mil
Kanoffelsuppe mit Blumenkohl, Saftiges Hahnchenbrustfilet in emner Kohlroulade @ a,c.g,1 ) mil Eigrpatty {a, a1, g hj mit Eberpatty (a, o1, ¢, g, K mil Kochschakenstredan 6, B), Wikrstchen (1,2,4,6,8, gl
E 07072025  Karotie, Sellere (B, a,q, L mil Wiener . Sahne-Schnpittlauchsole (s, g, i ) dazu Zwiebeisolie (B, a, g, 1, ) dazu Rahmspinal s, a1, g. if und Rahmspénat {a, a1, g, i und Kartoffeln Eishergsalat, Gurke, Mais, Ketchup (7, Sen (),
(8.2 3 4,8 dazu Brot {a_ a1, a2y und Obst Papnkares f, jj und Obst Kartoffeln und Obst Kartoffeln {408 keal / 1,3 BE) Kidney-Bohnen & Ei Gewirzgurke @, 71 und
v ¥ it Hausdeessing ta, o Réstawiebeln (a1)
; Mediterrane Respfanne mit . Salat von Spargel, Tomate, Gurke,
Fischsuppe mit Kartaffel, Lauch, Putengulasch (a.g.i.i mit Baishdmatiation iy Sciieey Paprika, Zucchini und Frienigrimach (g R md role Zwiebel und Kochschinken 8, Gebralenes Schnitzel mil
& 08072035 Karotte und Blumenkohi dazu Nudeln ja, a1) dazu ein bunter s m uﬂf‘:”‘ B.a.81.ip Champignons o, dazu eine Nudeln ja, a1) dazy ein bunter S hausperriaciien Kariotielselot
Viollkornbrol (s a1, &2 4 ki und Cbst Bohnensalaf () ad Km':f;l: 4 Parmesansole s af, i, jjund EOT:?T dazu ein Vollkombrolchen 2, a1, a2, und Gamétur (4, 8,a a1, g )
4 bunter Bohnensalat @ v e - 0
Gefie
% Graupcheneintop! mit Gemuse Rostbratwurst 8, 2,6, 3.1, mit Gedunstetes Fischfilet ) auf Vollkermnnudeln (s, at) XN cITILEE R fn ) Tk Spaghettisalat s, 1, <) mit Hahnchenbrustroulade (Pesto,
@|E 09072025 und Kassterflgisch Softe (8, a1, L) dazu Rahm-Blatispinat a_g. | j dazu mit Blumenkohlbolognese s, ) Blumenkohlbolognese fo. 1 4320 g ohuaowaider Schinken ®,6)und  gelrockneten Tomaten, Feta)
8 dazu Brot (6.8, 9.1, j und Obst Mischgemise (a. a1, i und Kartofieln Butterkartoffein (g dazu Kase ig) und Obst K;:E::'ﬂggﬁ' Tomaten-Joghuridressing (2.8 auf Couscouwssalat mit Barlauch-
g : ! i Joghun-Diressing (a, a1, a2 g.i, of
-
T ; Seelachswirlel m =
= Seclachswirfel in Vollkarnbrotsakal mit
2 Kase-Lauch-Creme-Suppe mi Tomatensobia mit bunten Karotien Gespckter Rinderbraten @) mit Elerkuiches (s, c g il mﬂagmmk;: hmten.l'iadr:tteﬂ F?;H:?ELHZ:LLT&T&T@ getrockneten Tomaten,
S 10072025 Hackfleischballchen (B s a1 2 f 0.1 und Blumenkohl ja, a1, 4 i, jj dazu Solle (C s g.i b dazu Bso-hpielrm;gq}zr ik u"ﬁll KI;;;;ILH o ’ 5 | daiu Zweebellauch, fucchini, Rucola
dazu Vollkornbirot (n, a1, 22, &) hausgemachies Karloffelpires ig) und Blumenkohi 5 i und Kartoffeln = heiRekiachice pives iy PR, und Ziegenkass dazu
f und Bio-Aplefmus == gin Brabchen (al, a2, a3) .
Bio-Apfelmus ) == . e e Sanfdressing (s al, g hi
. Homchennudeln fa, a1, <. £.j k, mi mit i
Deftiger Torteliniemtopt ma Gebackenes Hohnchen (s, ¢ g) Hamchennudeln (a, a1, ¢ £ j. k. m ; Schopskasalal” Papeika,
K i Rindfletscheinlage und buntem Kasﬁﬁwmt?;ﬂﬁ] Aivh an lauwarmen Karoffelsalal mit Tematen - Paprika - Tomalen - Paprika - Tomate, Gurke, G&mm:ﬁnﬁmﬂ
= Gemiise (C,a,< g i, dazu ein SosE b e mit Meerretich verfeinert (a.g. i SoRe (a1, o i, dazu Weilkraut- S8 a4 a2y Balkankase (2,4, g mit einem Camite W o o5
Brotchen (s, u1) L dazu Weikraut-Paprika-Salat Paprika-Salat Weiltkraut-Faprika-Salat Backerbrotchen s, a1} a8l g

np&mterSuBem;u.l.ﬂnit
“Leipziger Allerer” (s a1, g1 und
. .

Grane Bohnensuppe mit ﬁmnsm Hahnchanbrust i Spaghett . 1) Napoii' 0. o) dazu Spinat-Knuspermedaillons Grune Bohnensuppe mit Filnesssalat mit Tomate, Pagrika, Baguette af) Tomate-
SR ren-Kohirabe-Gemiise n,a1,5 Hahnchenbrustiel natur mil {a, a1, o, g, i) mit Rahmsofle (a g, £ ) Rindfleisch (c. s at, a2, i dazu ¢ L
£ 14072005 Rindfleisch (c. o, o1, a2, 7 dazu et i o T RE R A Eh O e s e B o i Dbt Eiund gerdsteten Kirbiskermen Mozzarella ma Krauter-
] w L al, ! LLAFS
Brot (a1, a2 a3 o) und Obst Kartoffeln und Obal Karloffelpdree i@ (115 heal 14 BE) und Walniszen fa. ¢, g. . ) Remoulade (5.1, )
¥ v
Mekanischer Bohneneinlop! mit Pikante Gehacklesstippe vom Schwein . Gemiseschnatzel mil einer Gemisaschnitzel mit emer Marmierter Anbipastisalal a,at) y !
3 Karloffeln, Mais, Kidneybohne it Paprika und buntem Gemiise (8, g, el W i Tomaten-Sahne-SoBe Toshias Sae o e mit Felakase (g) dazu Reymachies Wrstalat (3. o,
& 15072025 : mit Sobe (G, g. i, 2) dazu mit Brotchen und
und Hackfleisch dazu {1.2,4, 6 dazu Kartoffelporee (g) und Rotkohl (s, 1) und Kl dazu Kartoffeln (a.c.g.L jund  Karloffeln (s, .o i, j und Rofkohisalat Balsamicodressing und Mixsalat (2.6, a, a%, a3, ¢.d.a.i. 1
Brokchen (8, a,g,1]. K Rotkohisatat ' Rotkohlsalat [434 keal ! 1.4 BE) Ciabattabrotchen (s, a1, a2, a3) RS AIRRLE.
W L} "
Panienes Schwemeschnitzel Nudein (s, o1, c} und Griechischer Reisnudelsalat mit Rosmarinkartoffeln ma
Wirsingkohleintopf mst Mudeln (s, a1, ¢j und TomatensoBe 1, i mit . £ :
EEE : : “Wiener A" (B a1, <) mit : ; Tomate, Paprika, Gurke, Olive  Zucchini, Tomate, Zwiebellauch
= 16072025 Rirdelach (G, .1, ) dazu Tomasensofie i, 1ot Kaisergemise (s, | j dazy Sauce Querkedichen (.41, il Gefgel-Jagdwurstwurfeln dazu gebratene Hirtenrolle und und Ziegenkase dazu
Birol (s, af, a2, &) Gefligel-Jagdwurstwirfeln 2.3 4.6,8, y Vandlesolle (s, a1, g) 2.3.4,6 a1 dazu
und Obst dazu Karotten-Zucchin-Salat Hollandaise fa, a1, 0,10 Kansti Zcctini Sl Jolamacie Eaiucpely,
und Kartoffein » m;:m‘wl 11';; o Tzazikidressing (8, s, .51, dressmg (a, g, 1. ji
Veg. Mohreneintopf (s, a1.1,. 5 Paniertes Fischfilet (a1, ¢ g) mit Mannierter Hering in Resspfanne ia, g, &, i mil Pa';;ﬂ“::ﬂ““'“”";"‘ e Chinesischer Nudelsalat mit Norddeutscher Kartoffelsalat
O 17072025 mit Eierstichwiirfeln () dazu Dillsole (s, 1,1, g. iy dazu hausgemachtes  Hausfrauensalie mil Apflel, Zwiebel Zucchinigemiise dazu eine {, a1, rl.;#e‘azu Sojasprossen, mit Afel, Flaischwurst und
= Bratchen (a, 2.1, g, kyund Kartoffelpiree (o) dazu Schokopudding und Gurke {a. d. 9.1 i dazu Peslozolie (s, g,u jj und hausgemachies Karioffelpiree 8 ¢y Hahnchenspiel und Sweet- Frihlingszwiebel (B, a,¢.4.i.i.2
Schokopudding (g) ol gebutterte Kartoffeln (g) Schokopudding (g und mﬁm ] Chilidressing (s, a1, e. £ gk} 4
W
Thai-Curry-Suppe mit Ramen, Gefitgel-Curryw fruchiig Nudefpfanne mit Kaisergemiise Nudelpfanne mit Kasergemiise Salatteller mit marinierten
fiischem Gemose und mﬁm-:madazu o Gebackenes Schollenfilel (d gimit.  (Blumenkohl, Braokkoli, Mohren) {Blumenkoh, Brokkoli, Mahsen) Pilzen, getrockneten Tomaten, Gebratenes Schnitzel (B, 81, ¢
& BOT2035 Kokosmilch (s el e kijdazuen o i Ka:t'ﬁ:pum gung  Keroftel-Speck-Salat 8.0.5.i.3 {2, 5,1 j) Mt einer Kase- (a. 3.1, mit emer Kase-Schnitflauch- Tormale, Zwiebellauch und mit Mudelsalat und
Vollkombratchen (s, af, a2, b £ salat a) dazu Farmersatal {a) Schnitfiauch-Sole (s, g, 1, ) dazu Sofe (g, 1, dazu Farmersalat (a) Balsamicodressing dazu Garnitur (s, 81, ¢, )
* Raman sind aslatische Bandnudeln ol Farmersalatis) {141 keal /1,2 BE) . Vollkombralchen (a al, a2 h)
W
Sa i S0
® M1 T80E 3 ® Rinderroutade i, ¢, i mit M1 7806
& 19.07.2025 20.07.2025 Sofé (s ol 51§ m'ld.hplaﬁ'uﬂnh{h
-af) tazu Karoffeln

Menu Mobil

Ihre regionale Frische

Sehr geehrte Damen und Herren, als Speisenanbieter sind wir stets bestrebt, mit

'unseren Leistungen auf Ihre Bediirfisse und Wiinsche einzugehen und uns weiterzu-
‘entwickeln. Fir uns ein Zeichen, lhre Winsche und Erwartungen an eine gesunde .
Erndhrung erfllt zu haben. Aus diesem Grund haben wir uns fir gine == ~Zertifizierung
entschieden und bieten hnen ab deml 10.2020im ve&etarlsnhen Menl.‘l eme Bio-
‘Komponente ohne Mehrpreis an. -

Beste Grife aus Vogelsberg von - BiO

Menii Mobil «ihre regionale Frisches GmbH

1) it Mﬂﬂm At Farkatoff,
4) it Kérmservieruegsiclt; 5| mit SC8stotl 6 mit Phosphat, ¥) mis etter
mwmmmnm A Scwmingfiesch: ) mer Rindlietsch
i} ghutenh. Getrexde; a1} Wetren;ad] Hoggen; 3) Gersie; ad) Hafer;

b KrmEetinne £) Eser, 2] Fische; ) Erindsse; 1) Seiabohng; g Mich|
hiSchalenfrichte f Seflerie; || Senf: 1) Sesamsamen: ) Schwefeifiond
MM?}#“H}WH}WMMM

M. ELLCRAN Ne nsmmm miu;mwm

Griingen nich mmman iy Gofkiche trd prb.u-
wwuﬁﬂmmm fler 14 aupaafiergens whiermeidhar and
lnuruﬂi mmam mem
mmmuwmm

E. Ceatetiochlc
Wbl:‘.henrtags. Euhestelhngen b‘fs‘hfum [Mha-Fr:l mm Uhr
Wochenende: Zubestellungen bis Mittwoch 08:00 Uhr
Abbestellungen: Mo-Fr bis 10 Uhr am Vortag

Die Speisen fiir das Wochenende liefern wir
thnen Freitags tiefgekiihit an. Haltbarkeit:
» tiefgekihit: 14 Tage bei-18 Grad Celsius
Die Nu-ﬁssm:&n Iaﬁnnm nach Abnahme des Deckels in der
hﬂkmwa{le erl'ﬂws werden.
Wir wﬂmdmauﬁn Appetit.

-M'lnmmmmm_umm

L Eadwfen auf 150 Grad vorheizen,

g TK-NU-AssieuemitDedael Endenﬂﬁen s‘teiien,
(mittlere Schiene)

2 aherﬂanErhmsﬂrﬁumin. Un-niuﬂ 40-50 min.
Mikrowelle:

3 ﬁMmH'lFuliﬂlpf.’hel entfernen,

=k Mﬂnﬂkmwellen&ea[gnetar Haube abdecken.

3. Bel 800 Watt, 10-15 min, erhitzen.

Je nach Gerat/Leistung muss die Zeit angepasst werden.

Suﬁ:hamm SIE n.msere e = K?ﬂl'me{d'mum

Wo *< drauf steht, istauch ®¢  drin, Mitder *= Kmnpunenth die mxﬂem
Ea —Si'e;gl gekenzeichnet ist, sheilen wir sicher, dass gemak den E{ezeh.mgen der EG-
Oko-Verordnung hergestellt worden ist. (Kontrollstele Grinstempel DE-0K0-021)

<_--_ ' Ermihrungspfad nach den Richtlinien der Deutschen Gesellschaft fir Ermahrung




- Mennum [ ] MLEAS € ica mmn;;'fm [ ] MZESS T mna. V1 - vegetarisch () Leichte Kost Salat Kaltgericht
Datum i 1), A s I STMEEERL M3E10C b AL T———— Lefko 6,55 € 546,90 € KaB,50 &
Mudelemntopf mit bunter : L Gemusefrikadells aus Mudetemiopt mil _ _
Gemigssauswahl Hahnchenflsisch Schwemeguiasch (8, a.g.1. Wirsingroulade tn, 1,8,c.8,2.1,1 Kartoffel, Erbsa, bunter Gemiseauswah, Salat von Tomate, Gurke, Paprika, Gegrilltes Putensteak mit
£ 1072025 Eicrstich [.,'.: e ! mit Spirell (s, a1, ¢, k) mil Zwiebelsole (8, 8,01 ) Mahre [, nt..-_:z,n.g.-.nmit Hahnchenfleisch. Eierstich mit rote Zwiebedn, Oliven und Curry-Remoulade im
Karnerbrol (a1 I?Ill‘lt;luﬂd'mﬁl und Obsi dazu Kartoffeln und Obst Sauce Hollandaise o, at, 02, g.4) Komerbrot i, ¢, 1, | b, mpund Obst Thunfsch a.d. g4 Vollkombeoichen ja, a1, ¢, gl
e dazu Kanoffeln und Obst {418 keal [ 1,8 BE)
- Gefligethackbraten 2. 4. 7.0, a,i.c1)
Geflgelhackbraten (2, 4,7, 5. a1, j.c, ) : ;
; : Hahnchenbrustroulade
Lingansche Gulaschsuppe i Prakrciar e ot gk Gefiife i Hausgemachter Krauterquark s in Bfa_tensn[!& fagimibuntem o o Rucolasalal e Eersalat mal
12,3, B, o, i mil Kartoffeln und “Florentiver Art” dazu gin Eodad ; Gemise (Mokwe, Erbse, Spargel, Schnitilateh a, <, g, 1)
& 22072025 : buntem Gemdse (Mohre, Erbse, ! mit Bio-Kartoffein o, dazu mit Hahnchenbrust und : d
Gemdseemnlage Kohirabi, Blumenkohi) x ) und Kartoffel-Spargel-Ragout (a..i.§ Fruchtioghurt ) Blumenkohi) ta i und Haubdissek 13 dazu Mixsalat und ein
dazu Brofchen fah, a2) i‘:hn-l(;aﬂuﬁe{n = und Fruchtpoghun ig) Bao-Karoffeln = gl Vollkombrotchen (s, af, a2
. v [408 keal [ 1.2 BE) M
. . - . : Kénagsberger Klopse (8,c.a,al.g)
= Al Kanigsberger Klopse (8. c.a. a1, g) FAegseetes TR LORRTNEON B ol [EE T mit Kapemsole (», al,g. Couscoussalat mit Fetakase, Schnitzelbrétchen mit Gurke,
M| Karotten, Erbsen, Kohirab, Porree, ? Rosthratel mit geschmorten Kase-Schnitflauch-Sofe (3., o1, | ; z
w|E 23072025 Sellerie, Bl i i mit KapermsoBe (s, at, g, und iobielr i, . dazti SoBa . o ot unid Kartoffeln dazu frizchem Gemose und Rucola Tomate, Salat und
£ I m Z“ Ehﬁ L by I ¥
§ Vollkarrbrol n, a1 a2 K Kartoffeln dazu Rote-Bete-Salat (2 ] i und Bratkartoffein Role-Bete-Salal 2.5 H[;ﬂgwaaﬁ] damu Joghuridressing ia, g.i) Remoulade (& B.oaalclg ikl
ks : Gebratenes Fischfilet a1, 1. d)
£ g g : : Vegetansches Chili sin A ;
% Kohirabi- 1A i s Gehratanes Fischiilet (s af, 1, dymit Butter-  Slze vom Schwein 4.6.8, L) Came {a, a1, g ij mit mil Butter-Zitronensolie (. al, ¢ 9.5 NUﬁEIM_rIII Pesto, Tomate, Gefiogel P
2| e L : Zitronensofe (s, at, <, g, i} dazu dazu hausgemachie : und hausgemachiem rote Fwiebel, Gurke und ;
& 24072025 mit Hihnerfleisch R Kidneybohnen Tomate, Mais und mil hausgemachten
undl Brot (s, a1, &2 k) 9 KesloRelpires &) taciensobe is, . L) ond Mahre dazu Vollkomreis [ Kartoffelpiree (g) und Famasn daz Kartoffetsalat s.c; g,
E und Gurkensalat (s} Bratkarioffeln und Gu ™ Gurkensalat ) Balsamicodressing (s, .. . ¢) 13
kensala v {436 keal 11,3 BE) v
, : : Linseneagout mit buntem -
Gk g ot Zﬂmm mr:"ﬁnlm und Mxi Schwes Saliona 15 Mmﬁ&ftﬁh}nt&m s (Karolte, Erbss. 'Caeser;ﬁhpﬂmla! Luma_ﬂlﬂt mit hﬂdﬂuﬁﬁ
£ 25072025 Zucker und Zim dazu aah)duzugebiliens o oiouile Gomise oot gl g o cle, EMbee, Paprika) (. of, 5,1 dazu Kartoffeln N e, e, ot
Bimerkompatt i Spatzle (a, ¢ g. i und Misalal mit ved Ros kartofich ! Papnka) (a, a1, g. i) dazu Karofieln e Crodtons und Hahnchenbrust gebratener Hahnchenbmust
pa Hausdressing () und Bimenkompodt (2 mﬂmﬁnm dazu Hausdressing (s, a1, g dazu Balsamicodressing (s, a1, jj

L

¥

L

(B, a1, jymit BratensoBe at, g jjund [M1 7EDE

Rosenkohigemise fa, ot

Menu Mobil «lhre regionale rische» GmbH
An der Sprétauer Str. 9, 99610 Vogelsberg b. Sdmmerda

Tel.: 036372 /97680
Fax.: 036372 /976829

service@menuemaobil.net « www.menuemobil.net

www.kita-catering.com

Bunte Spatzlepfanne fa, a1.c @ :
E;:He Gemisesuppe flanl't, e E-m Spatziepfanne (a, a1, ¢, g) it Gemise (Karotie, Erbse. _ Couscoussalat e role Bele,
umenkahl, Mohve, Kohirabi, Mockisisch-Weilkraus Hh_B’“""‘ S o mit Gemise (Kamolte, Erbee, | ! Salatteller mil Aplel, Sellerie und
g moras Erbse, Kartoffeln) mit i ak A S et e \t Blumerkoti, Brokkol) dazu O o Krauterfrischkasetasche und Ziegenkase verfeinert mi
Kasselerfleisch (6.8 a.i.j Bl anbit e 9""'““ ndmﬂhsil tahnchenbe Paprikarahmsolie fa, a1, g, | und F'"""'“'u nd. Dhﬂ“‘ -1 Joghurtdressing (s o1, g Walnissen is. a1, . b dazu
dazu Vollkombrot (s, &2, k) und Otst (Oihat 5 (4058 keal 1 1.2 BE) ; Joghurtdressing (a. g) .
ko Wurstgulasch 2.4,6.8,a1, 1§ Gebackene Scholles stc il ' rocimizel (.6 Lt Wrstgulasch 2.4,6,8,a1.1.0 ol Rosmarin Kartoffelsalat mil
& 20072025 Rotnuet (3,5, s a1, ) dezit mit Nudeln s, a1, k) und RemouladensoBe (s g | j dazu tersole ia a1,0.4 mit Nudein {a. a1, . 4 SPGB, Spargel, Kisdiomaten und
Brot (s, a1, a2, k) und ¥ 4 ; Karloffelpuree i) dazu und Vanillepudding (g Tomate, #wiebellauch und .
3 Vanillepudding (g Kartoffel-Speck-Salat (8, k. j) ) Felakise fn.g.u0
Vanillepudding i) Vanillepuddang () (223 keal (1,9 BE) Krauterdressing (6, a,¢,j. 9. )
¥ v
= i Gebratenes Hahnchenschnizel (0. Thiringer Mutzbraten g mit 0 Dlumenkohigemdse = Gebratenes Hahnchenschnitze i Chicken Nuggets so-saver
= {a, af, g, L j} dazu en - in Sauce Hollandasa (s a1, 82 g ifl  [a,¢jmil Erbsengemise (s, i dazu Tomate, Paprika und . ;
w|E 300072025 mit Erbsengemise {a, i dazu Sauerkraut (. i dazu : mit Curry-Reis-Salat und
2 Vollkombrotchen ot 2,55,k Soe .4 7 ond Karlofié Softe faaf1 jund Kartofely 982y Kartoffeln und Karotten- Sobe u.Ji und Kartoffeln CONaLEn e di Garniur (4,7, a1, 5.1
8 uind Olst L LU Zucchini-Salat 487 keal / 1.2 BE) Barlauchpesto-Drassing (8, s, e i & SLEE
g :
=]
% Rawioli-Gemise-Emlopl Spargel-Tomaten-Lauch-gemisa Kibbelinge ia, at. 4, g mil
mit Brokkol, Blumenkoh Kibbelinge (a. a1, d g mit ener il Sapce Curmy-Gemise-Pfanne mit giner Dillzola (s, g,i. ) dazu Salatteller mit Erdnuss- Backfisch mit
& 31072025 und Karotten a, =, g. Ly Dillsafte: fa, g, i} dazu Ress i j) Hellandaise (s al, g, 1 1 Reis (a, o1, i} dazu ein Reis (, j und hausgemachtar Hahnchenspie dazu Kartoffelsalat und
dazy Vollkornbrot (s, a1, a2 k) und und hausgemachier Bohnensalat und Lachs @ hausgemachier Bohnensalat Bohnensalat Joghuridressing {a.al, e, j al Gamnitur 4, d a, 81, g
hausgemachier Bohnensalat {Lerw Carish ; (%44 kzal [ 1,3 BE)
; Schnitzel vom Schwen (8. s ¢ Rindergeschnetzeltes (c, a.g.i.j) T
1 ; Findergeschnetzelt i : i anische ] )
Sofjanka (2,4,6.8,5,9.1) by e lag il mit Spiegelei () dazu : il Zwieen ind Pizen veriemnart | ocanischer Bulgursalat il g oo ockietiem 6,
E 01082025 mit Brotche mit Zweebein und Pilzen verfemert Eierkchen a.c, g Mais, Kidneybohnen, roten :
& n fat, a2, &% ; unser hausgemachtes : dazu gebutterte Spatzle (s, ¢, 9.1 Kochschinken und buntem
und Obst dazugebmﬁﬁﬁlﬂemu.lb Kartoflelgratin (. a1, ¢, 0. i und mit Apfelmus 2 und Weilkraut-Papika-Salat Zm.f&mhaﬂ.ﬂ.ﬂ Gartengemise fo. <. .1,
und Weiltkraut-Paprika-Salat Weiltkraut-Paprika-Salat (408 keal 114 BE) dazu Chili-Jaghurt-Dip g )
= ® SRR ™
Wi TADE Karinchenksule mi M1 TBOE
2 & 03.08.2025 Wacholder-Rahm-Sofe (8,.i.0
daru Wirsimggemise (8.a,1. )
und Kartoffeln

)
Menu M%bil

Ihre regionale Frische

Mobiler Mittagsservice

eLseplan
Juli 2025

om 07.07.2025 bis 03.08.2025
Kalenderwoche 28-31

| Unsere Vorteile:

* Preis inklusive Dessert*, keine Mindestbestellmenge

» Hausgemacht: Kartoffelptree, Kartoffelsalat, Desserts
und Salate, keine Lieferkosten

*» regionale Lieferanten und Zutaten

» gesunde und abwechslungsreiche Meniis

« Seniorenteller von Ment 1 + 2 (STM)
Kleine Portion, kleine Preise!

* laut Menlzusammansteliung

Kunde werden?
* Anfrage per Telefon: 036372/97680 | web-App-Bestellung

oder Online: www.menuemobil.net
Offnungszeiten: Mo- Fr

08:00 Uhr - 13:00 Uhr

menuemobil-kids.net/maobil




