MenG 1, @9 M1 6,45 € MenDi 2 / @ mzesse Mend 3 @) V1-vegetarisch () Lekchti Kt Salat Kaltgaricht @)
patum ___omiorenteller (5TM)  oryy s Seniorenteller (STM) a6 M3810¢ Vog685€ (Angabenproitel  LelKo655¢€ 536,30€ K3 6,50 € \ Ly
L X ] -
Deftige Erbsensuppe mit Schaschiikpfanne mit Leber (8, ,9.0j) Paprikaschode a1, e, 1) getoll Vegetarische Bolognese (a,al,q) " egetansche Bolognese s, o1, 0. ) cmmrgﬂws J“":'m Vollkorbaguette (s, s, a2, 3, a4) Me I I u M b I l
£ 04082025 Wienier (8, s, 9.6 j) dazu und Paprika dazu Kartofelpres @ und il HackNessch dazu BratensoBie it Volkomspirelli s s ek mp M ""’"mf‘[r";"‘:;é;'“}m m o ”m thm;;ﬁ':“" Tomate-Mozzarela mit Kriuler-
Vall nd olu g & R g ¥
'ollkornbrot (a, a1, a2, k) und Obst Obst {B. a1, n, g, i und Kariaffeln dazu Kase iy und Obst {157 keal | 1.8 BE) e emoulade je, g, i Ihre reglﬂﬂﬂlen Frische
Y v ¥
Pedgraupanainiopl 3 - Bunter Gartensaat mit Sehr geehrte Damen und Herren, als Speisenanbieter sind wir stets bestrebt, mit
; ; ; Hahnchenschenked mit Bunte Nudeln s, s1 i ) ; . : i
\ mit GemUse und Geflugelfnkadelle a. ¢ g.1.j) mit SoRe . el.d i it fruchtiger Tﬂ{:l;tl:ﬂ Genq:gse;fgzridem: d:azguﬂ gepickeilen Radieschen, Hahnchenschnizel mil unseren Leistungen auf |hre Bediirfnisse und Winsche einzugehen und uns weiterzu-
O 05082025  Kasslerfleisch 24 6B a sl Likm  S0Ba s g1 ) dazu Kohirabigemise ia, 4 Rotk Hgﬁnlﬁa iﬂ Sipuind Mocsarslla-5088 0La g ) e "t;é i raten Zwiebeln Essrg-ﬂ.::l'l-Kﬂliﬂv!fdsaim und ‘entwickeln. For uns ein Zeichen, lhre Wiinsche und Erwartungen an EHIEEESLHIE’E
dazu Voilkombro s, a1, 2.4 und Kartoffein AT e B mm,ﬂ und Ziegenkase dazu Gamitur (s, at, ¢.5.h. & Ernahrung erfilit zu haben. Aus diesem Grund haben wir uns fiir eine == -Zertifizierung
und Ot Krauterdressing s.a.iil entschieden und bieten lhnen ab dem 1.10. 2020im vegeturis;:hen Menﬂ eme Big-
‘Komponente ohne Mehrpreis an.
: . ; . ; i Beste Griifte aus Vo von (B
Bauarniopf mit Kartoffel, Paptika, Panierte Jagdwurst: Gekochter Tatelspiz Natureispfanne mit Mais, ~ Naturresspfanne mit Mais, Karoften, Baguette mit Schweinebraten, Menii Mabil :Ihmm Frisches GmbH =
o Champignon, Erbse, Karote, scheibi (2,4,6.8, 0.0, c, g ) Mit Blurenkohl und Erbsen dazy Ravioksalat mal Kirschtomaten, 3 TN MIODH i CEIE Ches Lmb
e i vom Rind {¢) mit einer Petersiien- - Karotten, Blumenkohl und Erbsen £ Weilkrautsakal,
u|E ososz02s Hackfleisch @, a.3,1. Nudeln (s, o1, und Merratich-S08e (s 5., | dazu dazi KidsesoBe (. 6. KrautersoBe (s, g.i Papnka, Mars und Mozzarglla dazu 5o oivmetade und
g dazu Brotchen (a1, 2, a3) Tomatensole (3, s a!, gl hokelkite s daz Bio-0 2. dazy Big-Obst »e Tomatenpestodressing s c.g.. it i
g und Big-Obst: = dazu Bio-Obst =4 Lk 2t {112 keal 1.2 BE) rauterremoulace (3 a, =1, 1)
& W W a A
= b
= Ta :
& = 1) it Gaschmaciswerstieger; 2} min Antioxidatioasmieet; 3 ik Farttod
< e Koiatt o ooy DM nBackoigo st il o Gemisersisplanne mlPapiks,  Srafsch b Backdeg et )t Gouscoussala mit Papika, Minze, Gebratenes )it Komservarimgech 5 mi BN ) it Phosohar, ) i st
o7.08.2025 ki SentDill-Sole (s, o1, Lg.L ) s mLB Zucchini, Zwisbel {, j dazu sine Sent-Dill-Solte (a1, £ 2.1) Blattpetarsiie, Tomate, Gurke und Putenschnitzel (a1, o Zucksrart und S08ungsmietel A Ahel: ) Schwainefiesch: C) mt Rledfeisch
e o i ['"‘*1“:: dazu Kartoffelparee (3) und Eﬂﬂ’;‘?‘ ::b:""’ fruchiige CurysoBe (s g, i, und dazu Kartoffelpdree (g Falafelbalichen dazu mit Nudelsalat und ahghitenh Getreste: £1) Wetreniad) Hogen: 43 Gerste; ad) Hater,
Ktirmerbrof (a1, a2, k) WMHE@] (B.a,g.00 Kartoifelr mmum upd &hﬂkﬂpmm gk chhumam (ol 62 60 11 g bl Gamilur (4,35, a1,¢, 8.1 Hmﬂ Mﬂw ﬂm“md Wilich,
umnd Dbt o {134 keal!t 4 BE} i Senslenfrichte of Seflerie; [} Senf: & Sasamsemen: ) Schweleidiond
1 S » 10 gV, ) L, A} Wikiclere Spare o Allerganen
(L EL EMAIY M. T169/2011 kriner: alierdings aus tachoologischen
imus® mi iachi ; Griinden nicht in iy Grofkiiche snd
Eserragout mi einer Senfsofe Pulengulasch n einer Zironen- o AT Milchres (s mit Zucker e | | s | T wmmmm'fm”mﬁ et
e < il N mm'ﬂmﬁiﬁm[ und Rels 1 T e Robotieail | Tomate, Paprka, Mais, Dil mit  Cevapeics, Rotkohlsalat und 1165 e o o o o 8 o e
tl (& &g, 13, o a1, ad, g) ; . ! mmmhwmﬂm
(lakbosefrei, kalosienam) {106 kealld 2 BE) Krauterdrassmng (¢, g, i. eingelegten Gurken (&, ¢,
) v i oL it b s Vodnhrannen nich vohang susschletan,

Kalenderwoche 33

: ; : Gedinsteter Seelachs auf Gemisefrikadelle aus Kartofel, ; P Baguette (a1) "Hot Dog®
Sertischer BD:WITI:JPI i Buntes Huhnerfrikassee (s, a2 4.1,5.0 Schmorgurke Erbsa, Mohre (s, a1, a2 c,g. i, ki mit Bunies Hohnerfrikassee iﬂj;?m vt ";Er:] Wirsichen (1,24, 6.8, g),
2 11082025 mm“d"‘“ il mit Gemise und Reis §) miit Dyillsofa fa, at, g1} Sauce Hollandaise (s a1 &2, g 1)) {a. a2, 1,9, Mit Gemiise 3 Chbongpalal, Cut, Katchup (7), Senf (j),
ain Brotchen (s, a1, k) und Reis i dazu Obst Mais, eingelegter Kirbis
und Obst dazu Cbst dazu Kartoffiain danu Kartofieln {482 veal 1,5 8E) e Gewlrzgurke 4, 7) und
und Obst und Ost g esEg g Rostzwiebeln (a1)
Zablin ; Vollkornnudedn (a, a1) Bunier Salat mit Tomate,
Kartoffel L auchcremesuppe Szegediner Gulasch vom Schweinmit  © mm“fmf?mmsfﬁi L ﬂkmm i B: E‘;' mit cremiger Kase- Gurke, Zwiebellauch, Gebratanes Schnitzel mit
& 12082015 mit gebratenem Speck (8, & g, i) Paprika und Saverkraut (8, a, ¢ i, j dazy Sl (a1 dazi R ; n itiauch e S Sehnitiauch-So0e 3, a, 1 f gl Zucchini, roten Zwiebeln, hausgemachtem Karioffalsalat
dazu Vollkombrol (a, =1, &2 & und Obst Kartoffesplree (g) und Obst {lt:'n W m“ 2 i f ks il : MS muﬁa‘ ikl und Obst Bohnen und Feta dazu unid Garmitur (4.8, a a1,g, )
itsala g {128 keal / 2.1 BE) " Krawlerdressing (s, a1, c. g) v
Reiseintop! mit Blumenkahi, Warzlieisch vom - Gekochles Ei e in Reiseintopf mit Blumenkohi,  Marimserter Nudel- Tomatensalal mit . .
Karotte, Erbse, Kohirabi und Schwein 6,0.0.6.1 . et d Skl Seefbcks 'y, pri Karctte, Erbs, Kohirabi und EARC oA DAt HEWEAG ot ¥4
= 13082025 i SR iy = il Blattspanat ja g, i und S e Hilhnehenfleisch (a, i, j dazu Tomaten, Zwisbellauch, roten Zwiebein. Remoutade
Hihnchenflesch (a1, ) dazu mit Pilzen dazu Bio-Kartoffeln Kartoffeln a1 Bio-Kartoffeln (Ve e o pei Rl vl Felrdazi) und Saallad 3
A, Bl 8L, v i &
Vollkombrod {a, a1, a2, k) und Obsi und Mohrensalat 9 und Mohrensaiat (119 keal/ 18 BE) Tomaten-Pestodressing (s a1, '
' Vegetansches Chili sin Seelachsfilet gebacken (s, al, d
) Seelachsiiet gebacken (s, a1, 4| Thilringer Rostbratl mit P ? g8 . ;s Salat von Rosmannkarioffein,
A Fioye T o D T mit Krautersoie (3, s, a1, £, ¢ geschmorten Zwiebeln (8 i) Come (.l d mit Kidneybohnen, it Kraulersole @, e, f.4.0.i s A Aubergine, Kirschtomaten,
S 14082025 Bockwurst (1, 2 4. 6.8 s g1, 1) Vi i T Tomate, Mas und Mohre dazu und Vollkomreis Schwarzwalder Schinken (5, 8) und Aiobe 2
dazu Brod 1, a7} und Obst I.I'Iﬂ dlmﬂﬁ_m Sofe (B, 8,9, und Vollkomreis 2 i Tmrﬂ‘rﬁﬂ-xhghll'tdrmyn P llauch und .EIBQH kass
Dol Weiksaut-Zucchinisalat Kartoffeln 2 fa WoSlTi CIe Mokl 949 dazu Pestodressing s.0. L1
und Waittkraut-Zucchinisalal {185 lical | 1,5 BE) e
¥ W
. . . Hausgemachia Sciowai ) _— . Glasnudelsalat mit
WeiRkohieintopf it Putangaschnatzeltes mit Paprika, Mais gk mm Blumenkohibrathing a1, a, . g) Weillkohleintop! mit Salat mit singelegten Pilzen, P ﬂ:m rzmﬂw
= 15082025 Kasslerfleisch U el 4 of; 5 g f o o I mit Sauce Hollandaise (s, .1 Kasselerlaisch (1,24 6.8.1.) Eisbergsalat, Tomate, Gurke, il :
e ; (1,2 4,6.B,Lp g i Laipziger Allerla ia, a1, i) dazu doni fofiein und Bla e und P et Paprika und Tenyaki-Sesam-
dazu Brot (s, a1, a2, k) und Obst gabm[a;i‘ v &mlﬂma i ZwiebelsoBe (s, a1, 5. i, j und mE mma ne dazu Brot sl r'fi.;'émd Qost Bﬂtm:m! e 'E'm;r g Hahnchenspiefl daru Sweet-
b Kohisakat Kartofialklabe nter Kohisalal . odeimridodees Ty i a.af, Chili-Dressing i, af, 8, LiLk i
L}
S0
® TA0€ 3 ® S:mﬂbmbn{c.-.nrrl M1 TADE
& 16082025 17.08.2025 Emﬂm faat, 0 und
Bratensofie (¢, a, a1, 1 j) dazu Kartoffeln

Wbr.‘.hemags. Iul:esmlhngzn bfsvum [Mh~Fr:| mm Uhr
Wochenende: Zubestellungen bis Mittwoch 08:00 Uhr
Abbestellungen: Mo-Fr bis 07:45 Uhramselhenm

Die Speisen fir das Wochenende liefern wir
Ihnen Freitags tiefgekihit an, Haltbarkeit:
. til!fgeﬁﬁ‘nlt 14Taae bej-18 Grad Celsius
Die’ Mu-ﬁssTEttgn I;ﬁnnan nach nhnahm das nem in der
Mlkmwelle erhitzt werden.
Wir wilnschen guten Appetit.

Erdrmusngelbinmedse | Numinium-Assietten (tiefgekinit)
Backofen: ' '
1. Backofen auf 150 Grad vorheizen,
e TK-NMSBEM mit Dedcel inden D'ﬁen stellen.
(mittlere Schiene)
3. Ober/Unterhitze 50-60 min. Umluft 40-50 min.
Mikrowelle:
i Ah:mlhﬁ.ui‘nlpdael entfernen,
2. Mit mikrowellengeeigneter Haube abdecken,
3. Bel 800 Watt, 10-15 min, erhitzen.
Je nach Gerat/Leistung muss die Zeit angepasst werden.

So erkennen Sie unsere * - Kmnmidmms_

Wo o d!‘aufsmht; istauch ®° drin. Mit der =< -Komponente, die mit dem

Ea ﬁml gelmn:elmneust ,steﬂen wir sicher, dass gemalk den Regelungen dar EG--
Gho-*temrdmng hergestellt worden ist. (Kontrollstele Grunstempel DE-0K0-021)

< _. Ernahrungspfad nach den Richtlinien der Deutschen Gesellschaft fr Emahrung




Mendl/ @ macase Mend2/ @  mzesse Mend 3 @) V1-vegetarisch () Leichte Kost salat Kaltgericht
seniorenteller STV seniarenteller (STM)
Datum STML 6,15 € STMZ 6,55 € M3 8,10 € VegSASE i in Leiko 6,55 € 53 6,90 € Ka,50 €
Gemisesuppe (mit Kartoffeln Gemisesuppe (mit Kartofeln,
Karotten, Erbsen, Kohirabi, Gedinstete Hahnchenbrust mél einer Seehechtfle! paniert i Mohvenbolognese (st a i o "am;';- Erbsen, Kohirabi, Salal Roma® Eisberg, Tomate, Gegriltles Putensteak mit
£ 18082025 Blumenkohl) (3. = a1, dazu ene fruchtigen Tomatensolle (s, a1, g, 7 dazu mit Dillsofie i, 1, ¢ g und mit Mudeln af, . L |, & m) LI i I} 3.5, a1, dazu eine Schinken (8, ), Mozzarella und Cury-Remoulade im
Scheibe Vollkormbrot (s, s1, a2, Ebiyreis s, a1, g) und Obst Kartoffelporee (3, o) dazu Obst dazu Kase g) und Obst Scheibe mm“'-"-*- ¥ Frenchdressing ) Vollkombaguette (s, ol c. g}
b Ot o Y {149 keal 1,1 BE)
(lebutarde Spalzie b ¥, ) Linsensuppe mit
Linsensuppa mit Gulasch vom Schwedn (B, &.a1,g, 1 Semmeiknodel mit mit einer Kase-Schnittlauch-Solie, ppe Hahnchenschnitzel mit bunbem Sylter Hernngssalat
& 10082025  Bockwursliz 4 6. 7, B a b dazu dazu Kartofteln und Mixsalatmit  einer Pilz-SahnesoBe (n.g. i dazu  verfeinert mit Rostzwiebeln (s g i COCUSLR AR T Bahgdazu oot (Tomate, Gurke, mit Britchen und
Viollkombeot s, +1. a2, und Obst Hausdressing (s gebackene Hahnchenbrust ) dazu Mixsalat m,. Hasdrasii "'“"““”“;':ﬁ E:;':B'g'“""’ Obst Paprika)in EssigOlte.g.ij  Morsalat (2 & a. ol s3.cd g
L'}
Rote Bete-Emtopf mit : Gebralenes Schweinesieak (B, ; . Fiote Bete-Eintopd mit Kartoffed "Caesors Chickensalat”, Gebratene Jagdwursi-
Blo oseags artoelund Schweinefeisch @ 5317 bt it Ramchonpigrons o5 gung BN astd - und Schmeneflssh 8510 Mozzarll, Pamesan, Crolons  scheibe 2.4.0,018.6.4.7
w 08, dazy Vollkombrol (s, a1, &2 k) und ein B e o und Salzka gebutterte Spatzie dazu Karotten- - -Zul:!:l'unll-&;lzl dazu Vollkornbrol {a, a1.2, &) und Hahnchenboust dazu mit hausgemachten
E Sauerrahmdip (g} g ] Zucchini-Salal Kacten a wt::n"m”m' o) Hausdressing (a, a1.c, 3,1 Nudelsalat s, .i,
[:7]
- v .
£ Gebratenes Fischstabchen Gebratenes Fischatabchen mit ’
oz Mahreneintopf mit mit einer Krauter-Sahne- Wildgulasch mit Waldpilz- E{::‘ﬁ ”"’“'“_*"'“ RLKm) er Krauter-Sahne-SoBe (a.at gy anmwerter Tomatensalal mil g e it hausgemachiem
2|2 21082025 Rindfeisch (¢, a 1 i} dazu Sofle (s at, g, ) dazu Preiselbeersoe (@, a, a1, g) dazu Elrmis mmm dazu Kartoffelpiree (g Fw' G""kgé“’"‘e Zwiebeln, Kartofielsalat und
Vollkombrot (a1, 52, ) und Obst Kartofielparee (5] und Bohmische Knodel (s, a3, g/ gt = und Gurkensalat (s) elakise und DaRamCONESSI  Gamitur (4. 4.8,,4,)
Gurkensalat &) s i {426 hcal 1.2 BE] R ,
Buntes Eierfnkassee mit Erbsen Hausgemachter Hackbraten @, a mit Gebeatenes Lachsfilet mit Milcheess (g) mil Bl:":l‘e”' Eie"‘“m:*l“‘" Er:g m mm;ﬂw Sdﬂztmﬁr:’”* Paprika, roten
& 22082025 und Mohwen (s, &2, ¢, g, i, dazu Mahrengemise fai. <, 1. g) Lauchgemiise dazu gebutierte Bimenkompott (7} dazu m““'ﬂ“‘ [a 8 ':hdu{::i;: Dil) dazu Ziegenkase mde s, Eiund .;h‘wmﬁ'h“dhﬁ :
Salzkartoffeln und Obst dazu Sofle (8,8, i j) tnd Kartnfedn Kartoffeln (a4 g.0 Zucker und Zimt {408 heat £ 1.2 BE) ek a s (Low Carb, High Protein)

W

Gemiiseschnitzal mit

[ ] Rindergeschnetzelies 'ostizer o, ¢
8 24.08.2025 AT (C. 5 g1, ) mit gebutterten
Spatzle js.c.q b

Menu Mobil «lhre regionale Frische» GmbH

An der Sprétauer Str. 9, 99610 Vogelsberg b. Sdmmerda

Tel.: 036372 /97680

Fax.: 036372 /976829

service@menuemobil.net =
www.kita-catering.com

www.menuemobhil.net

Gemiseschnitzel mit . Salatieller mit _
Gemosetemine mit Gabalspaghedti (s, o1, ¢ 0|k m) mit Gedinsteles Zandedfilet i, jj mit Karotien, Erbsen, havatien; E%"‘““.“’*’" Krauterfrizchkasatasche und Ha:;ggznadlﬁrl 3:‘?;?:2'3!
£ 25082025 Kasslerlleisch (36,8, a.i) Bolognese vom Schwem B,a.a1.,i  einer Zironen-Pfeffer-Sofie dazu Kiohlrabi (a1, g, 1. b} dazu eine a3 lah ol Joghurtdressing (s, 1, g} e
dazy Mﬁ‘“ r Huﬂd Obsl dazu Obsd MMN Butterkaroffeln i Kriutersobe . alg.3 KréiutersoBe (3, a, a1 gl " dazu bunter Mixsalat und
$ s H-8 und Kartaffeln Brolchen (s, g, 1,y
toffeln - {423 keal { 1.2 BE} v v
Rinderschmorbeaten (c) mit Bio-Nudeln ** (s, a1, ¢) mil Bio-Nudeln 2 fao1,0) ol ””“'ﬂ buls
Herzhalter Guishemenentopf me Gefligelfnkadelle (s, ¢ £ g j mil S s Ao FmMTm it Erschiass: Brotsalal mit Eisberg, ga:mtemch Spedlz und Paprika,
& 26082025 RindResschwiirfel (. s, a1, a2, | Rotkohigemuse fs, i s S rsieny Tormaten-Solla fa,s!. 5. 1 dazu Tomate, Gurke und i Sk w“" und
dazu Brol (a1, a2, »3) und Obsl dazu SoBe i, o1 5.9 und Kartoffeln el . W borai ooy Salot Welklaant Zucchi St Senidressing ta s1,3.i.9 Tomatenpesiodressing
0 v {6.8. 8,81, i)
Tomaten-Lauch-Gemuse
- Soljanka [2.4,6,8.8,0.1,) Hi Sale Rogoil il verfeinert mit Pinienkemen Role Bete Medaillons fa,c.aijmit  Hahnchen-Sahne-Ragout (s, 5,1 Chinesischer Mudelsalat Schwedischer Kartoffelsatat
E s 27082025 mit Brotehen (a1, a2, &% it Spielnodoly il ::da:.J und Fetakase (s, g0, Lkl eimer Sahnesolie ja g i, ) dazu mit Spirelimudeln (2, af, ¢} dazu (. &1, a2, . f) mit Sojakeimen, ni:RﬁteBﬂtexm_}lel,
£ ' und hausgemachter I e Fn.ll:h : ki dazu ein gegnlltes Karoffeln und hausgemachier hausgemachter Fruchtauark i) Frihlingsrofle (s, a1, 52, k) und Senfgurken, Matjes
% Fruchtquark i) Rinderhacksteak ¢, & g i, i und Fruchiquark i) (210 keal | 1,9 BE} Frenchdressing (s, at,e, 1 g} und Dill (s, 1,4, 1. gl
3 Kartoffeln v v
=
i o : ; ;
] ; Gebratene Schwemelenda Seslachsfilet {a, a1, d, ) mit Rersnudelsalat mit
% w{mﬁﬁ“m s “ﬂ:‘:'f“' :_‘J:TL" {B.34,5.1,) mit Bratensofie Kartoffet- Gemse-Pfanne in Dillsofe (a. a1, , g, i) und Couscoussalat mit Fetakase, Chorizowurst, Paprika,
8 WORNEB fleisch (8,2.41. i § und Nudeln . mi;;&m {B.a, i, g, i dazu Sauce Hollandaise ja, 1, 9.5 1) Gemusereis (i) dazu frischem Gemise und Rucola Zwisbellauch und
daz ein Brotchen (s af, L} Blumenkohisalat KolsergemBse (s, a1 ) und dazu Biumenkohisalat Blumenkohlsalat dazu Joghurtdressing (g zwessrlel Tomate dazu
L Kartoffeln ‘ {132 heal {12 BE) 9 Pestodressing (a 8.9.1j. ¢/
; ; Gemisefkasses (a1, e.1, g Asiatische Bowl mit
Geschnetzeltes vom Schwein Cordon Bleu vom Gemisefrikassee (.. f g ! ; b
N e Hefeldofe ta o1, ) [2.8.a a1, i, Ml gebutlerten Huha (8, 0,9, 2. 1.2, 4 mil Sauce {Karoten, Erbisen, Mais, (Karotten, Erbsen, Mais, Selaltslier mil Glasnudetaclal, Frihiingsrolle,
& 08, mit einer fruchbigen ] : : Blumenkahl) mit Vollkomreis ) dazu Erdnuss-Hahnchenspiel dazu 50B-scharfer Gurkensalal,
ErdbeerKirsch-SoBe g aat g Poize asl.c o dazu Role Bete s 5,01 dia ERRRN] T VR o Rote-Bete-Apfelsalat 2 Jdoghurtdressng a,at.e.igl  bunter Salat und Curry-Karotten
et Apfetsalal (2 Blumankahl und Kartoffaln dani Rote-Bete-Apfelsalal @ . Hes LI i
f {146 keal [ 16 BE) Dy (s, a1, 9,1}
£
ot Spanferkelrolibeaten &) mi W TBOE
3.08.2025  Saverkraut ja iy dazy
Sofle (8.a, 01,5, § und Kartotfeln

ST 4
Menu M%bil @

Ihre regionale Frische

Mobiler Mittagsservice

Ommgust 21125

2025 bis 31.08.2025

Kalendew_________,l

| Unsere Vorteile:

* Preis inklusive Dessert*, keine Mindestbestellmenge

» Hausgemacht: Kartoffelpuree, Kartoffelsalat, Desserts
und Salate, keine Lieferkosten

*» regionale Lieferanten und Zutaten

» gesunde und abwechslungsreiche Meniis

« Seniorenteller von Ment 1 + 2 (STM)
Kleine Portion, kleine Preise!

* laut Menlzusammansteliung

Kunde werden?

* Anfrage per Telefon: 036372/97680 | web-App-Bestellung

oder Online: www.menuemobil.net
Offnungszeiten: Mo- Fr

08:00 Uhr - 13:00 Uhr

menuemobil-kids.net/maobil




